
 
 
 
 

 
 

IVA incluído à taxa legal em vigor | VAT included at the legal rate 

 

 

Seja nosso convidado, almoce ou jante no Restaurante do Leziria Parque Hotel. 

Todos os dias, das 12h30 às 15h00 e das19h30 às 22h30. 
Sopa do Dia ou Entrada, Prato de Peixe ou Prato de Carne, Sobremesa e Café. (bebidas não incluídas) 

 

Be our guest, have lunch or dinner at the Leziria Parque Hotel Restaurant. 

Every day, from 12:30 to 15:00 and from 19:30 to 22:30. 

Soup of the Day or Starter, Fish dish or Meat dish, Dessert and Coffee (drinks not included) 
 

 

 

 

Menu Executivo | Executive Menu 
16€ por pessoa | per person 

2ª feira, 31 de março | Monday 31th March 

Filetes de pescada dourados com arroz de feijão | Golden hake fillets with bean rice 

Frango frito à Bolhão Pato | Fried chicken with clams 
 

3ª feira, 1 de abril | Tuesday 1th april 

Sável frito com açorda de ovas | Fried shad with roe and bread mash 

Rolinho de peru c/bacon e ervas de Provença | Turkey rolls with bacon and Provence herbs 
 

4ª feira, 2 de abril | Wednesday 2nd april 

Massada de tamboril aromatizada com coentros | Monkfish pasta flavoured with coriander 

Escalopes de vitela ao molho de mostarda | Sautéed veal escalopes in mustard sauce 
 

5ª feira, 3 de abril | Thursday 3rd april 

Arroz malandrinho de lulas com pontas de espargos | Squid rice with asparagus tips 

Mista de carnes na grelha com abacaxi | Mixed meats on the grill with pineapple 
 

6ª feira, 4 de abril | Friday 4th april 

Caril de camarão com arroz basmati | Prawn curry with basmati rice 

Pato no forno com mel e laranja | Baked duck with honey and orange 
 

Sábado, 5 de abril | Saturday 5th april 

Bacalhau com natas e camarão | Cod with cream and prawns  

Perna de porco assada com arroz árabe | Roast pork leg with Arabic rice 
* * * * * * * 

 

Domingo, 6 de abril | Sunday, 6th april 

Buffet “Sabores e Aromas da Primavera” | “Flavours and Scents” of Spring’ buffet 

Caldinho de feijão com bacon crocante | Bean stew with crispy bacon  

Línguas bacalhau confitadas c/crumble amendoim | Codfish tongue confit with peanut crumble  

Carré de cordeiro ao molho de hortelã | Rack of lamb in mint sauce  
15€ por pessoa (sem bebidas) | per person (without drinks) 

50% de desconto dos 4 aos 12 anos | 50% discount from 4 to 12 years old 


